
 

 

 
PERSBERICHT  
 
Buitenplaats Het Huys ten Donck biedt 3-daags programma tijdens Dag 
van het Kasteel 2024 met het thema “Aan Tafel!” 
Het door de Kastelenstichting landelijk georganiseerde Dag van het Kasteel vindt dit jaar tijdens 
het Pinksterweekend plaats op zaterdag 18 mei, zondag 19 mei en maandag 20 mei 2024 met 
het thema "Aan Tafel!".  Stichting Het Huys ten Donck heeft hiervoor een bijzonder programma 
samengesteld, met elke dag een bijzonder accent! Een van de belangrijkste aspecten van het 
leven en cultuur is ETEN, naast het feit dat VOEDSEL een noodzaak is om te leven. Dit was 
zeker ook het geval bij kastelen en buitenplaatsen. Ze hadden bijvoorbeeld vaak hun eigen 
moestuinen, een eigen jacht, veel keukenpersoneel, uitgebreide tafeletiquette en prachtige 
serviezen. Eten was niet alleen noodzakelijk maar ook een luxe en de tradities, decoratieve 
elementen en etiketten zijn vaak nog terug te vinden bij de kastelen en buitenplaatsen in levende 
of geëxposeerde vorm. De grote landgoederen waren vaak zelfs geheel zelfvoorzienend. 
 
Vandaag de dag zijn kastelen en buitenplaatsen bijna onmogelijk te onderhouden zonder de hulp 
van vrijwilligers en is het vastleggen van nog aanwezige kennis en ervaring over materieel en 
immaterieel erfgoed op deze plekken van steeds groter belang. Ook de familie Groeninx van 
Zoelen – al bijna 4 eeuwen verbonden aan de buitenplaats - die nog op de buitenplaats woont, 
speelt vandaag de dag een belangrijke en actieve rol in de instandhouding en kennisoverdracht. 
Vanuit Stichting Het Huys ten Donck die dit unieke cultuurhistorisch erfgoed beheert, werkt 
Catharina Groeninx van Zoelen met een betrokken team nauw samen met de Rijksdienst van 
Cultureel Erfgoed, Gemeente Ridderkerk, vakmensen/experts, opleidingen en externe fondsen 
en donateurs, om een toekomstbestendige instandhouding mogelijk te maken en de buitenplaats 
steeds beter beleefbaar te krijgen voor een divers publiek. 
 
Het Huys ten Donck werd gebouwd in 1746 en ook hier werden en worden de heerlijkste 
gerechten op mooi porselein en linnen geserveerd in de prachtig ingerichte Interieur ensembles. 
Tijdens de Dag van het Kasteel opent Buitenplaats Het Huys ten Donck haar poort en is er voor 
alle cultuur-, natuur- en zelfs muziekliefhebbers een programma om uit te kiezen of samen te 
stellen. Binnen en buiten combineert Het Huys ten Donck de historie, eetgewoontes en inrichting 
volgens het thema “Aan Tafel!”. Zo is er binnen een Tour langs de diverse Eet-ruimtes op de 
begane grond van Het Huys ten Donck, en voegen we daar de kennis en ervaring van 
hedendaagse experts aan toe op het gebied van damast, serviezen, de Eetcultuur en zelfs de 
heilzame werking van de eetbare en heilzame wilde natuur. Soms in persoon, soms in digitale 
vorm. Binnen krijgt u er een mini-proeverij van Streek-bites erbij, buiten kunt u Historisch Eten 
met een uitgebreide proeverij van eeuwenoude gerechten met hun eigentijdse bijzondere 
geschiedenis erbij. Mooie verhalen zijn bewaard gebleven en gedeeltelijk zelfs terug te vinden in 
het Donckse Gastenboek, waarin de eerste aantekening dateert uit 1765. Met elke dag de 
mogelijkheid voor (eventueel begeleid door rondleider) een historische wandeling door het 



eeuwenoude landschapspark en op de zondag zelfs een prachtig middagconcert in de Grote 
Ontvangstzaal erbij op de net gerestaureerde Bechstein vleugel uit 1905 maken we de 
(belevings)cirkel helemaal rond! 

Voor meer informatie & tickets : www.ticketsview/shop/huystendonck 

 
ACHTERGROND VOOR DE REDACTIE: 

PROGRAMMA: 

Programma zaterdag 18 mei 2024: 

Buitenprogramma A:   €  22,50 p/p      tijdsduur:  120 minuten 
Buiten rondleiding door het eeuwenoude Park & Historisch Eten!     
Historisch Eten! buiten bij het Tiendgebouw & Buiten rondleiding door het eeuwenoude Park 
verzorgd door Judith van De Groene Peper/Natuurlijk Zeker    
 
Aanvangstijden te vinden op Ticketview afhankelijk van of u voor of na het eten wilt wandelen.  
 

Binnenprogramma B:  €  25 p/p       tijdsduur: 60 minuten 
Tour begane grond: “Aan Tafel!” door de vroegere Ontbijtkamer, Linnenkamer, Eetkamer en 
Keuken op de begane grond van Het Huys ten Donck. 

Special guest: Antiquair en verzamelaar Joseph Estié (bekend van Tussen Kunst & Kitsch) vertelt 
over Serviezen en de Eetcultuur in de Eetkamer 
Aanvangstijden:  10.30 uur / 12.00 uur / 13.30 uur / 15.00 uur / 16.30 uur 

 

Combi programma C; € 42,50 p/p        tijdsduur: 200 minuten 
Dit is een combinatie programma van Buiten- & Binnenprogramma A en van B. 
Aanvangstijden: 10.30 uur / 12.00 uur / 13.00 uur / 14.00 uur 
De volgorde kunt u terugvinden op de Ticketview website.  
 

Programma zondag 19 mei 2024 : Piano concert in de Grote Ontvangstzaal & Tour ‘Aan 
Tafel!’ i.s.m. Stichting Geelvinck 

Binnenprogramma D:  € 34,50 per persoon  
Pianorecital door Anastasiya Akinfina met mezzosopraan Rita Fernández  
– Aanvang concert: 14.00 uur 
 
- Na het pianoconcert wordt u een glaasje bubbels aangeboden.  
- Tour door de vroegere Ontbijtkamer, Linnenkamer, Eetkamer en Keuken op de begane grond 
van Het Huys ten Donck verzorgd door Catharina Groeninx van Zoelen 
- Mini proeverij streekbites verzorgd door restaurant De Ertepeller uit Papendrecht 
- Digitale presentatie van serviezen en de Eetcultuur door Joseph Estié  
- Digitale presentatie Damast door damast Koningin Sanny de Zoete 
- Tijdsduur programma 140 minuten 
Met dank aan de G.P. Verhagenstichting en het Cultuurfonds 

 

Indien u het Historisch Eten tezamen wil reserveren: Combi ticketprijs € 19,50 per persoon = €  
52,50 totaal (concert+tour+ Historisch Eten!). 
 



programma F: 13.00 uur-tour begane grond groep deel 1 
programma F: 14.00 uur-concert! 
programma F: 15.00 uur-15.30 napraten in Grote Ontvangstzaal 

programma: 15.30 start tour begane grond groep deel 2 
 
programma G: 15.30 Groep 1 Historisch Eten! verzorgd door Judith van De Groene 
Peper/Natuurlijk Zeker    
programma G: 16.30 uur: Groep 2 Historisch Eten! verzorgd door Judith Stivaktas-Homburg van 
De Groene Peper/Natuurlijk Zeker  
 

 

Programma maandag 20 mei 2024 : 

Buitenprogramma A:   €  22,50 p/p tijdsduur:  120 minuten      

Buiten rondleiding door het eeuwenoude Park & Historisch Eten!     
Historisch Eten! & Buiten rondleiding door het eeuwenoude Park verzorgd door Judith van De 
Groene Peper/Natuurlijk Zeker.    
 
Aanvangstijden te vinden op Ticketview afhankelijk van of u voor of na het eten wilt wandelen.  
 

Binnenprogramma B:  €  22,50 p/p tijdsduur: 60 minuten 
Tour: Aan Tafel! - Tour door de vroegere Ontbijtkamer, Linnenkamer, Eetkamer en Keuken op de 
begane grond van Het Huys ten Donck. 
Special guest: Judith Stivaktas-Homburg, kruidengeneeskundige, herborist, kok & 
voedingscoach bij Natuurlijk Zeker met lezing in de Keuken over de eetbare en heilzame wilde 
natuur op Nederlandse bodem.  

Aanvangstijden:  10.30 uur / 12.00 uur / 13.30 uur / 15.00 uur / 16.30 uur 

Combi programma C; € 39,50 p/p tijdsduur: 200 minuten 
Dit is een combinatie programma van het Buiten- & Binnenprogramma 14.00 uur 

 

ACHTERGROND Historisch Eten! 

Dag van Kasteel – zaterdag, zondag, maandag 18-19-20 mei 2024 

Benieuwd welke gerechten er in de 17e en 18e eeuw werden gegeten? Nu uw kans om deze 
te proeven tijdens de Dag(en) van het Kasteel – zaterdag 18 mei, zondag 19 mei en 
maandag 20 mei a.s. Judith Stivaktas-Homburg is niet alleen kruidengeneeskundige, 
herborist, kok & voedingscoach maar ook bedreven in het maken van historische gerechten 
en ze verzorgt een proeverij en verhalen van eeuwenoude gerechten van het Aspergetaartje 
van Lodewijk XIV, de ‘Zonnekoning, Koning van Frankrijk (1638-1715), een Pasteitje uit de 
Victoriaanse tijd van Victoria, Koningin van Groot-Britannië en Ierland (1819-1901), ondanks 
dat Napoleon geen fijnproever was toch een gerecht uit de Napoleonse tijd, Napoleon Keizer 
van Frankrijk (1769-1821), en de heerlijke Stroganoff die Nicolaas I Tsaar van Rusland 
(1796-1855) even zijn harde gelaatstrekken verzachtten. De Kouglof die Marie Antoinette 
introduceerde fraîche – Marie Antoinette Koningin van Frankrijk (1755-1793) werd 
gemaakt op z’n Oostenrijks met gist i.p.v. zuurdesem en dat viel in goede aarde, ook dit 
gerecht wordt geserveerd buiten in een tent voor het Tiendgebouw tijdens Dag van het 
Kasteel op Buitenplaats Het Huys ten Donck! 



 

 


